'

tallers de
pastisseria
2010

E_-'? L i_i hY
Patrocina LACTALIS PRESIDENT

Prﬂieﬁmﬂm‘

"r 1"'




SEGON SEMESTRE

Postres apassionades

Us proposem un taller de tartaletes amb fruits vermells. Es fara tot el procés, des de
la massa fins a la coccio.

Data: Dissabte 17 de juliolde 162 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

Postres refrescants en got

Amb I'arribada de |'estiu us proposem aprendre postres refrescants presentats en
got. Es fara tot el procés, des de la massa fins a la coccid,

Data: Dissabte 21 d'agostde 16a 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

Sorprenent amb canapés

Us proposem fer una seleccid de canapés, ideals per un dinar, un berenar o un
sopar per sorprendre als vostres convidats. Es fara tot el proces, des de |a massa
fins a la coccid.

Data: Dissabte 18 de setembre de 16a 19h

Preu: 45 € (inclou berenar)

El panellet, revivint les tradicions pastisseres

Taller on s'ensenyara a fer els auténtics panellets de pastisseria artesana, Totalment
naturals i deliciosos! Es fara tot el proces, des de la massa fins a la coccio.

Data: Dissabte 16 d'octubre de 163 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

L'hora del te

Una proposta diferent de pasta de te, ideals per acompanyar gualsevol infusid o
cafe, Es fara tot el procés de creacio.

Data: Dissabte 20 de novembre de 16a 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

Dolgos de Nadal

Propostes originals 1 exguisides per sorprendre a la familia i als amics amb les millors
postres nadalengues. Es fara tot el procés, des de la massa fins a la coccio.

Data: Dissabte 18 de desembrede 162 19 h

Preu: 45 € {inclou berenar)




